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5570 Mauterndorf
Landgasthof Neuwirt
Familie Pfeifenberger
Markt 39
Tel. 06472/7268
E-Mail: info@neuwirtmauterndorf.at
www.neuwirtmauterndorf.at

Hotel-Gasthaus Weitgasser
Familie Wallner
Markt 106
Tel. 06472/7366
E-Mail: weitgasser@sbg.at
www.gasthof-weitgasser.at

Hotel Steffner-Wallner
Familie Steffner-Wallner
Markt 90
Tel. 06472/7214
E-Mail: hotel-steffner@sbg.at
www.steffner-wallner.at

Mesnerhaus
2-Hauben-Restaurant
Josef Steffner und 
Maria Lerchner
Markt 56, Tel. 06472/7595
E-Mail: info@mesnerhaus.at
www.mesnerhaus.at

5591 Ramingstein
Gasthof Weilharter
Anni und Alois Weilharter
Kendlbruck 109
Tel. 06475/806
E-Mail: weilharter@aon.at

Dorfwirt Bräu
Karl und Greti Steinwender
Kirchtratten 70
Tel. 06475/303
E-Mail: office@dorfwirt-brau.at
www.dorfwirt-brau.at
Eierschwammerlvariationen,
Spezialitäten vom Pinzgauer Rind.

Gasthof Adamwirt
Hilde Santner
Madling 9
Tel. 06475/231
E-Mail:
gasthof.adamwirt@aon.at
www.adamwirt.at

5574 Göriach
Gasthof Bauer
Hintergöriach 28
Tel. 06483/225
E-Mail: info@sepp-bauer.at
www.sepp-bauer.at

Gasthof Lacknerhof
Familie Holzer
Hintergöriach 50
Tel. 06483/226
E-Mail: office@lacknerhof.com
www.lacknerhof.com

5580 Lessach
Gasthof Neuwirt
Familie Wimmer
Lessach 3
Tel. 06484/231
E-Mail: neuwirt@a1.net
http://members.a1.net/neuwirt/
Spezialitäten vom heimischen
Wild, Salzburger Nockerl.

Jausenstation Lenznalm
Bettina van der Vaart und
Mark Klarenbeck
Hinteres Lessachtal
Tel. 0664/2016898
E-Mail:
bettinavdvaart@cablelink.at
Schmankerln aus der Almküche.

5571 Mariapfarr
Gasthof Fanningerwirt
Familie Holzer
Fanning 99
Tel. 06473/8419
E-Mail: fanningerwirt@aon.at
www.fanningerwirt.com

Wirtshaus Weimesser
Gerhard Kösslbacher
Pfarrstrasse 16
Tel. 0664/4966178

Gesund- und Fit-Hotel
Post – Örglwirt
Pfarrstrasse 18
Tel. 06473/8207
E-Mail: info@oerglwirt.com
www.oerglwirt.com
Naturküche.

Panoramagasthof Steiner
Albert Steiner
Bergstraße 144
Tel. 06473/8272
E-Mail: 
urlaub@panoramagasthof-steiner.at
www.panoramagasthof-steiner.at

Hotel-Gasthof Thomalwirt
Familie Bayr
Pfarrstrasse 15
Tel. 06473/8204
E-Mail: info@thomalwirt.at
www.thomalwirt.at

Berggasthof-Hotel
„Zum Granitzl“
Peter Lerchner
Grabendorf 52
Tel. 06473/8239
E-Mail: info@granitzl.at
www.granitzl.at

Jausenstation Wielandhof
Familie Perner
Liegnitz 47
Tel. 06473/7162
E-Mail: info@wielandhof.at
www.wielandhof.at
Hausgemachte Kuchen, Krapfen
und Rahmkoch.

Berghotel Mariapfarr
Familie Toth
Höhenweg 260
Tel. 06473/20302
E-Mail: berghotel-mariapfarr@sol.at 
www.berghotel-mariapfarr.com 
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5580 Tamsweg
Gasthof Gambswirt
Familie Maier
Marktplatz 5
Tel. 06474/2337
E-Mail: gambswirt.twg@sbg.at
www.gambswirt.at

Gasthof Gellnwirt
Familie Gruber
Marktplatz 12
Tel. 06474/6092
E-Mail: info@gellnwirt.com
www.gellnwirt.com

Gasthof Goldbründl
Gütersberger Silvia
Murgasse 19
Tel. 0664/2303583
Spezialitäten: Regionale Küche
Öffnungszeiten:
Di–So 10.00–24.00 Uhr.
Montag Ruhetag.

Gasthof Knappenwirt
Familie Lüftenegger
Kirchengasse 17
Tel. 06474/2369
E-Mail: info@knappenwirt.co.at
www.knappenwirt.co.at

Gasthof Saliterer
Familie Müller
Wölting 22
Tel. 06474/6496
E-Mail: info@saliterer.com
www.saliterer.com

Gasthaus Resslerstüberl
Familie Prodinger
Sauerfeld 28
Tel. 0664/9964775
E-Mail: info@resslerstueberl.com
www.resslerstueberl.com

5563 Tweng
Landhotel Postgut
Familie Klary
Tweng 2
Tel. 06471/20206
E-Mail: info@postgut.at
www.postgut.at

5585 Unternberg
Gasthof Schilcherwirt
Familie Santner
Dorfstr. 46
Tel. 06474/6222
E-Mail: schilcherwirt@sbg.at
www.schilcherwirt.at

Gasthof Kirchenwirt
Familie Lüftenegger
Am Dorfplatz 8
Tel. 06474/6215
E-Mail: kirchenwirt@sbg.at
www.kirchenwirt.sbg.at

Gasthof Post – Gfrererstadl
Familie Gfrerer
Am Dorfplatz 4
Tel. 06474/6211
E-Mail: info@gfrererstadl.at
www.gfrererstadl.at

Gasthof Mooswirt
Familie König
Moosham 23
Tel. 06476/267

Schloss-Schänke Moosham  
Franz Graggaber
Moosham 13
Tel. 06476/20527
E-Mail: 
schlossschenke-moosham@sbg.at
www.schlossschenke-moosham.com

Mit freundlicher Unterstützung von:

5572 St. Andrä
Gasthof Karlwirt
Familie Wieland
Lintsching 31
Tel. 06473/8364
E-Mail: karlwirt@net4you.at
www.karlwirt.co.at

5581 St. Margarethen
Gasthof Löckerwirt
Natürlich Lungau & Biobetrieb
Familie Löcker
St. Margarethen 25
Tel. 06476/212
E-Mail: loeckerwirt@sbg.at
www.loeckerwirt.at
Naturküche, Lungauer
Spezialitätenwochen.

Almdörfl-Gasthof Schlögelberger
Familie Sampl
St. Margarethen 4
Tel. 06476/313
E-Mail:
urlaub@almdorf-lungau.at 
www.almdorf-lungau.at 

5582 St. Michael
Restaurant Hapimag
Familie Weger
Gerichtsstr. 415
Tel. 06477/7451

Gasthof Blasiwirt
Familie Mayr
Fell 120
Tel. 06477/8402
E-Mail: info@blasiwirt.at
www.blasiwirt.at
Lungauer Spezialitäten, Lamm-
und Ochsengerichte, Wild- und
Erdäpfelgerichte. 

Gasthof Lankmayer
Familie Prodinger
St. Martiner Str. 7
Tel. 06477/8261
E-Mail: prodinger.a@sbg.at
www.sbg.at/gasthof-lankmayer

Gasthof Metzgerstubn
Familie Sampl
St. Martin 30
Tel. 06477/8110
E-Mail: metzgerstubn@sbg.at
www.metzgerstubn.com

Gasthof Schlickwirt
Familie Gruber
Oberweißburg 12
Tel. 06477/8915
E-Mail: schlickwirt@sbg.at
www.schlickwirt.at
Kochkurse, eigene Speisekarte
für Kartoffelgerichte.
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5574 Göriach
Familie
Naynar-Lanschützer
„Hiasnhof“
Fern 31, Tel. 06483/219
E-Mail: hiasnhof@tele2.at
Produkte: Ziegen- und Kuhkäse,
versch. Kräuter und Kräutertees
aus dem eigenen Garten,
Voranmeldung erbeten.

5580 Lessach
Bogensperger Greti
„Schmiedhofer“
Lessach 64
Tel. 06484/292
Produkte: Speck, Butter,
Buttermilch, Topfen, Kräuter-
Frischkäse, Zirbenschnaps
Auf Vorbestellung: hausge-
machte Filzpatschen und Brot.

Doppler Michael und Tamara
„Demel“
Lessach 8, Tel. 06484/364
E-Mail: t.doppler@aon.at
Produkte: Butter, Speck,
Lungauer Erdäpfel, Buttermilch,
Brot, Liköre (Kirschen, Ribisel
und Zirbe).

Engel Josef und
Margarethe
„Boa“
Lessach 32, Tel. 06484/317
E-Mail: engel_lessach@hotmail.com

Produkte: Milch, Butter,
Buttermilch, Topfen, Lungauer
Rahmkoch, Hollersirup, Zitronen-/
Melissesirup, Goldmelissensaft,
selbst gebrannter Apfel- und
Kornschnaps, hausgemachte
Liköre aus Holler, schwarze
Ribisel, Zirbe, Nuss.

Hönegger Matthäus
„Tromört“
Lessach 27
Tel. 06484/329
E-Mail:
FAM_HOENEGGER@yahoo.de
www.tromoerthof.at
Produkte: Speck, Eier, Milch,
Ribiselmarmelade und auf
Vorbestellung Brot, Urlaub am
Bauernhof.

Jessner Christian und Lisl
„Lindl“
Lessach 65, Tel. 06484/293
Produkte: Gegerbte Schaffelle,
handgemachte Filzpatschen, (auf
Vorbestellung), Eier, selbstge-
brannter Apfel- und Roggenschnaps.

Stolz Walter und Rosi
„Assendl“
Lessach 9 
Tel. 06484/206
E-Mail: walter.stolz@aon.at
Produkte: Milch, Buttermilch,
Almkäse, Butter.

5573 Weißpriach
Dicktlerhütte
Familie Bogensperger
Weißpriach 6
Tel. 06473/7061 oder
0664/5583463

Granglerhütte
Familie Bergmann
Weißpriach 
Tel. 06473/7310 oder
0664/6353715
E-Mail: info@hausbergmann.at
www.hausbergmann.at

5584 Zederhaus
Almgasthof Schliereralm
Naturpark Riedingtal
Familie Dorfer
Wald 48
Tel. 06478/484
E-Mail: info@schliereralm.at 
www.schliereralm.at

Almgasthof Königalm
Naturpark Riedingtal
Familie Gfrerer-Batlogg
Wald 34
Tel. 06478/291 oder
0664/2523297
E-Mail: koenigalm@sbg.at

Gasthof Kirchenwirt
Familie Gruber
Zederhaus 79
Tel. 06478/222
E-Mail:
kirchenwirt.zederhaus@sbg.at

Gasthof Tafernwirt
Familie Bliem
Lamm 22
Tel. 06478/212

Gasthof Hinterhuber
Familie Baier
Rothenwand 29
Tel. 06478/203
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Dieses Bio-Zeichen kennzeichnet jene 
land wirt schaft lichen Betriebe, die nach den
Richtlinien des Bioland baues 
wirt schaften. Im Biolandbau wird vor
allem auf eine art gerechte Tierhaltung,
keinen Einsatz von chemisch-
synthetischen Düngemitteln,  keinen

vorbeugenden Einsatz von Anti biotika und
Leistungs förderern in der Tierhaltung geachtet.

Diese Wirtschaftsweise wird durch  regelmäßig durchgeführte
Betriebskontrollen von un ab hän gigen Kontroll stellen überprüft.

BIO

AB-HOF-VERKAUF DER BAUERN

Mit freundlicher
Unterstützung von:

BIO

TIPP:
Während der gesamten Bauernherbst-Zeit bieten unsere
gemüt lichen Gasthäuser zahlreiche kulinarische Genüsse,
von typischer Salzburger Hausmannskost bis zur
gesundheitlichen Vollwertküche.

Lassen Sie sich verwöhnen und genießen Sie bei uns einen
schönen, romantischen „Bauernherbst“.

i
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5572 St. Andrä
Santner Alois und
Monika
„Niggl“
Lintsching 41
Tel. 06473/8236
Produkte: Getreide (Dinkel,
Roggen, Weizen, Gerste),
Dinkelbrot, Hausbrot,
Gewürzbrot, Sonnenblumenlaib,
Dinkel-Knäckebrot, versch.
Weckerl und Gebäck, Frischkäse,
Schnittkäse, Weichkäse, Joghurt
aus Kuhmilch, Fleisch- und
Selchwaren vom Rind, Schwein
und Schaf, Gemüse, Kartoffel,
Sauerkraut, Kräuter, Säfte, Tees,
Marmeladen, Suppenwürze,
Kräutergewürz, Ringelblumen-
und Beinwellbalsam, Filz-
patschen, Teppiche, Wandbilder
und Dinkel-Schafwollpolster. 
Bioladen geöffnet:
Di, Do, Fr: 14.00–16.00 Uhr u.
Sa ab 9.00 Uhr.

Kocher Rupert und Elfriede
„Schober“
Lintsching 93
Tel. 06473/8374
E-Mail: schoberhof@salzburg.at
www.schoberhof.com
Produkte: Kartoffel, Brotgetreide
(Dinkel, Roggen und Weizen).

Macheiner Walter
„Sixt“
Lintsching 40
Tel. 0664/3870410
Produkt: Kartoffel.

Perner Romana
„Reicher“
Lasa 48, Tel. 06474/8042
Produkte: Speck, Brot, Eier.

Wieland Alois
„Harrer“
St. Andrä 11, Tel. 06474/7639
Produkte: Hausbrände,
verschiedene Sorten.

5581 St. Margarethen
Kerschhaggl Thomas
und Petra
„Troger“
Oberbayrdorf 99
Tel. 06476/498
Produkte: Almkäse,
Weißschimmelkäse, Frischkäse,
Samsonella, Milch, Butter,
Buttermilch, Topfen.
Milchprodukte: Donnerstag ab
Hof, Verkauf am Freitag
Nachmittag beim Bauernmarkt in
St. Michael – Obermarkt von
15.00 bis 17.00 Uhr. Kartoffel
solange der Vorrat reicht!

Lanschützer Johann
„Essl“
Staig 41
Tel. 06476/240
Produkte: Fleisch auf
Vorbestellung (Rind, Schaf und
Lamm), Weizen, Kartoffel ab
Herbst.

Löcker Peter und Elisabeth
„Sauschneider“
Oberbayrdorf 21
Tel. 06476/297
E-Mail: sauschneider@sbg.at
www.biourlaub.at
Produkte: Milch (täglich morgens
und abends), Butter (nach
Vereinbarung), Roggen, Weizen,
Dinkel (auch Mehl), Kartoffel 
(im Herbst).
Freitag auf Bestellung:
Vollkornbrot, Dinkelnudeln und 
-weckerl, Lungauer
Tauernroggenbrot. Urlaub am
Bauernhof.

Mühlbacher Erwin
„Griesser“
Unterbayrdorf 33
Tel. 06476/487
Produkte: Speck, Kartoffel,
Brennholz nach telefonischer
Vereinbarung, Eier im Sommer,
Urlaub am Bauernhof.

5571 Mariapfarr
Bogensperger Peter
„Ulnhof“
Althofen 46
Tel. 06473/8619
E-Mail: info@ulnhof.at
www.ulnhof.at
Produkte: Kartoffeln, Honig,
Urlaub am Bauernhof.

Jäger Johann
„Pürstl“
Pürstelmoos 24 
Tel. 06473/7469
Produkte: Kartoffel, Eier.

Perner Paul
„Grainmeister“
Kraischaberg 45 
Tel. 06473/8469
E-Mail: grainmeister@utanet.at
www.tiscover.com/grainmeister
Produkte: Speck, Schnaps,
Liköre, Urlaub am Bauernhof.

Lerchner Ingeburg
„Schlickhof“
Tschara 39
Tel. 06473/8471
E-Mail: schlicknhof@aon.at
www.mariapfarr.net/schlicknhof
Produkte: Marmeladen, Säfte, 
Liköre, Urlaub am Bauernhof.

Moser F. Josef und
Christina
„Samer“
Stranach 34
Tel. 06473/8503
E-Mail: moser.samerhof@aon.at
www.moser-samerhof.at
Produkte: Kartoffeln, Brennholz,
Urlaub am Bauernhof.

5570 Mauterndorf
Gruber Johann
„Staudinger“
Steindorf 10
Tel. 06472/7380
E-Mail: staudinger@aon.at
www.taurachsoft.at/gruber
Produkte: Kartoffeln, Urlaub am
Bauernhof.

Essl Alois und
Sieglinde
„Neusesshof“
Neusess 2
Tel. 06472/7245
E-Mail: essl.neusess@aon.at
www.mauterndorf.net
Produkte: Humus, Urlaub am
Bauernhof.

Grillhofer Johann
“Rader”
Begöriach 11
Tel. 06472/7388
Produkt: Honig.

5583 Muhr
Aigner Michael
„Aigner“
Hemerach 15
Tel. und Fax: 06479/239
E-Mail: aignerhof@surfeu.at
www.aignerhof.at
Produkte: Lungauer Jungrind,
Fleisch- und Selchwaren vom
Rind und Wild, Speck, Kartoffeln.

5591 Ramingstein
Kocher Birgit
„Ruppenbauer“
Tafern 7
Tel. 06475/448
Produkte: Milch, Eier, Butter, 
Topfen, Buttermilch, trockenes
Scheiterholz und trockenes,
ofenfertiges Brennholz;
telefonische Bestellung erbeten!
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Kocher Lorenz
„Vögei“
Wölting 2
Tel. 06474/8117
Produkte: Kartoffel,
Naturjoghurt, Fruchtjoghurt,
pasteurisierte Milch,
Joghurtdrink, Dinkeljoghurt,
Dinkel, Roggen und Weizen.

Kocher Markus und Ingrid
„Kandolf“
Lasabergweg 41
Tel. 06474/6062
E-Mail: kandolfhof@aon.at
www.kandolfhof.tamsweg.at
Produkte: Marmeladen, Säfte,
Apfelschnaps, Kartoffel, Natur-
Blumen-Binderei, Urlaub am
Bauernhof.

Pöllitzer Andreas
„Holln“
Mörtelsdorf 262
Tel. 06474/2696 und
0664/1431764
E-Mail: andreas.poellitzer@aon.at
Produkte: Rindfleisch, Milch,
Eier, Fische, Urlaub am
Bauernhof, Fischen.

Zitz Franz
„Grössing“
Gartengasse 19
Tel. 06474/2241
E-Mail: groessingbraeu@sbg.at
www.groessingbraeu.at
Produkte: Lungauer Naturrind,
Bio-Kartoffel, Urlaub am
Bauernhof.

Zitz Josef und Julia
„Burgger“
Refling 27
Tel. 06474/6113
Produkte: Krapfen, Rahmkoch,
Topfen, Butter, Buttermilch,
Marmeladen, Fichtensirup,
Liköre  (Himbeere, Heidelbeere,
Holler, Eier), Handarbeiten.

Pichler Peter
„Franzl“
Glanz 18
Tel. 0676/5048867
E-Mail: franzlahof@sbg.at
Produkte: Eigene Schnaps-
brennerei: Apfel-, Birnen-,
Enzian-, Himbeer-, Hafer-,
Kirsch-, Quitten- und
Zwetschkenschnaps sowie
Liköre aus Himbeere, Marille.

Rotschopf Franz
„Sagmeister“
Staig 39
Tel. 06476/238
Produkte: Butter, Topfen,
Buttermilch, Eier, Brot,
Rindfleisch, Kartoffel nach
telefonischer Vereinbarung. 

Schwaiger Herbert
„Müllner“
St. Margarethen 81
Tel. 06476/208
Produkte: Brennholz (Birke und
Erle) auf Bestellung.

5582 St. Michael
Familie Brandstätter
„Urbanbauer“
Unterweißburg 7
Tel. 06477/8616
E-Mail: urbanhof@sbg.at
www.urbanbauer.at
Produkte: Auf Vorbestellung
Speck, Brot, Eier, Urlaub am
Bauernhof.

Familie Gruber-Jäger
„Muhrerbauer“
Litzeldorfergasse 19
Tel. 06477/8369
E-Mail: muhrerbauer@aon.at
www.members.aon.at/muhrerbauer
Produkte: Eier, Speck, Butter,
Frischkäse in Öl, Urlaub am
Bauernhof.

Familie Löcker
„Unterlanschützbauer“
Fell 36
Tel. 06477/8522
Produkte: Speck, Brot, Butter,
Rahmkoch, Bauernkrapfen,
Bastelarbeiten, Stroh- und
Filzpatschen.

Familie Schiefer
„Örgnhias“
Dasl 15
Tel. 0677/7294
Produkte: Butter, Käse, Speck,
Brot, alles auf Bestellung.

5580 Tamsweg
Fuchsberger Albert
„Dorfer“
Burgstall 15
Tel. 06474/8035
E-Mail: e.a.fuchberger@aon.at
Produkte: Auf der Alm: Butter,
Milch, Buttermilch, Almkäse,
Bauernbrot, Speck, Urlaub am
Bauernhof, Natürlich Lungau.

Gappmayr Johann
„Kämpfer“
Haiden 8
Tel. 06474/7364
E-Mail: kaempferhof@gmx.at
www.kaempferhof.at
Produkte: Fleisch vom Rind und
Schwein, Butter, Speck,
Dauerwurst, Brenn- und
Bauholz, 
Urlaub am Bauernhof.

Gruber David
„Ottinger“
Ottingweg 69
Tel. 06474/7749
Produkte: Kartoffel, Eier, Dinkel,
Milch und pasteurisierte Milch,
Bienenhonig, Frucht-, Natur- und
Dinkeljoghurt, Joghurtdrink.
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Lüftenegger Maria
„Bartler“
Murtalstraße 15,
Tel. 06474/7333
Produkte: Kräutertee, Kräuter-
salz, Kräutersalben, Kartoffel.

Pritz Andreas
„Trimminger“ 
Neggerndorf 54
Tel. 06474/7630
Almprodukte: Verschiedene
Käsesorten aus eigener Käserei.

Rossmann Gitti
„Weber“
Stranach 29, Tel. 06474/7729
Produkte: Milch, Kartoffeln.

Sampl Anni
„Holzer“
Stranach 30
Tel. 06474/8085
Produkte: Brot, Milch, Eier,
Butter, Fleischknödel,
Rindfleisch, Bratwürstl,
Kartoffeln.
Auf Vorbestellung: Bauernbuffet
und Bauernkörberl.

5584 Zederhaus
Dorfer Johann und
Theresia
„Schliererbauer“
Rothenwand 17
Tel. 06478/453
Produkte: Speck, Bratwürste, 
Urlaub am Bauernhof.

Moser Matthias 
und Gabi
„Müllnerbauer“
Zederhaus 49
Tel. 06478/547
Produkte: Schnapsbrennerei  –
verschiedene Schnäpse.

Bliem Simon und Elisabeth
„Lechnerbauer“
Rothenwand 16
Tel. 06478/281
Produkte: Butter, Topfen, Brot,
Rahmkoch, Schmalz.

Mehrl Regina
„Kösslerbauer“
Wald 15
Tel. 06478/288
Produkte: Eier, Butter, Honig,
Urlaub am Bauernhof.

Moser Cilli
„Stefflerbauer“
Zederhaus 40
Tel. 06478/229
Produkte: Brot, Butter, 
Urlaub am Bauernhof.

Kremser Josef
„Esserbauer“
Zederhaus 23
Tel. 06478/325
Produkte: Brot, Speck, Butter,
Urlaub am Bauernhof.

Santner Peter
„Fötschl“
Zinsgasse 29
Tel. 06474/7857
E-Mail: gundi.santner@gmx.at
Produkte: Frischgemüse,
Erdbeeren (Saisonzeiten),
Lagergemüse, Milch, Joghurt,
Getreide, Kartoffel, Säfte,
Marmelade, Honig, Sauerkraut,
Urlaub am Bauernhof.

Seitlinger Erika
„Winkler“
Mörtelsdorf 21
Tel. 06474/6576
Produkte: Bauernkäse, Speck,
Filzpatschen, Urlaub am
Bauernhof.

Wieland Veronika
„Simon“
Wölting 23
Tel. 06474/8029
E-Mail: sepp.wieland@sbg.at
Produkte: Kartoffel, Dinkel,
Rindfleisch, Urlaub am
Bauernhof.

Wind Adelheid
„Greil“
Mörtelsdorf 39
Tel. 06474/7371
Produkte: Frischfleisch vom
Lungauer Jungrind, Speck,
Bündnerfleisch, geräucherte und
frische Bratwürstl, Jausenwürstl,
Ziegenmilchprodukte.

Neumann Heinrich 
und Elisabeth
„Trattner“
Lasaberg 14
Tel. 06474/6793
E-Mail:
elisabeth.neumann@aon.at
www.bauernhoefe.at/trattnerhof
Produkte: Speck, Hartwürstl; auf
Bestellung: Rindfleisch und
Kartoffel, Urlaub am Bauernhof.

Hötzer Rosalie und Eduard 
„Trimminger“
Sauerfeld 40
Tel. 06474/8164
Produkte: verschiedene
Käsesorten, Kräuter.
Verkauf: jeweils Montag bis
Samstag am Nachmittag oder
nach Vereinbarung.

5563 Tweng
Kocher Huberta und Johann
„Rigele“
Tweng 3
Tel. 06471/206
E-Mail: info@rigele-kocher.at
www.rigele-kocher.at
Produkte: Kartoffel, Brot auf
Vorbestellung, Urlaub am
Bauernhof.

5585 Unternberg
Gruber Martina
„David“
Dorfstraße  49
Tel. 06474/8594
Produkte auf Bestellung: Brot
und Salzburger Naturbeef.

Kendlbacher Karl
„Stocker“
Mitterberg 40
Tel. 06474/7947
Produkte: auf Vorbestellung:
Butter, Buttermilch, Topfen,
Sauerkäse, Rahmkoch,
Marmeladen, Brot, Krapfen,
Kasknödel, Speck und
Bratwürstl.

Lüftenegger Josef
„Neumoar“
Voidersdorf 1
Tel. 06476/268
Produkte: Eier, Kartoffeln,
Apfelessig, Frischkäse, Getreide
ganz und gemahlen,
Vollkorngebäck und Rindfleisch
auf Vorbestellung.
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5583 Muhr
Aigner Michael
„Aigner“
Hemerach 15
Tel. und Fax: 06479/239
E-mail: aignerhof@surfeu.at
www.aignerhof.at
Öffnungszeiten des Verkaufs-
laden: täglich am Vor mittag von
9.00 bis 12.00 Uhr
Produkte: Details siehe Seite 64.

5572 St. Andrä
Santner Alois und 
Monika
„Niggl“
Lintsching 41
Tel. 06473/8236
Bioladen geöffnet: 
Di, Do, Fr 14.00 bis 16.00 Uhr, 
Sa ab 9.00 Uhr.
Produkte: Details siehe Seite 65.

5582 St. Michael 
Anthoferhaus
Marktstraße 58 – neben der
Pfarrkirche
Tel. 06477/7240,
Öffnungszeiten: Freitag von
14.30 bis 17.00 Uhr. 
Sticklergut – Fam. Lassacher
Produkte: verschiedene
Brotsorten, Dinkelweckerl,
Speck, Hauswürstl, Butter,
Topfen, verschiedene
Käsesorten, Marmeladen, Honig,
Butter, Eier, Leber-, Rindfleisch-
und Kasknödl sowie
Handarbeiten.

Hapimag
Gerichtsstraße 415
Tel. 06477/7451
Öffnungszeiten: Mi, Fr, Sa von
18.00 bis 19.30 Uhr.
Produkte: Butter, Brot, Speck,

BAUERNLÄDEN UND -MÄRKTE
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verschiedene Sorten Käse,
verschiedene Wurstsorten,
Würstl, Kartoffel und Gemüse
nach Saison, Honig, Schnaps,
Marmeladen.

5580 Tamsweg

Wind Adelheid
„Greil“
Mörtelsdorf 39 
Tel. 06474/7371
Öffnungszeiten: 
Freitags am Tamsweger
Wochenmarkt von 8.00 bis 
12.30 Uhr
Produkte: Details siehe Seite 68.

Santner Peter
„Fötschl“
Zinsgasse 29
Tel. 06474/7857
Öffnungszeiten:
Di, Fr, Sa von 9.00 bis 12.00 Uhr
Produkte: Details siehe Seite 68.

Tamsweger Wochenmarkt
Marktplatz
Tel. 06474/7371
Öffnungszeiten:
Freitag von 8.00 bis 12.30 Uhr.
Produkte: Frisches Rind-,
Schweine- und Wildfleisch,
verschiedene Käsesorten wie
Ziegen- und Schafkäse.
Verschiedene Verkaufsstände mit
bäuerlichen Produkten und
Lungauer Schmankerln.

Reithoferhaus
Amtsgasse 9
Tel. 0664/5662141
Öffnungszeiten: 
Freitag und Samstag 
von 9.00 bis 12.00 Uhr.
Produkte: Brot, Speck, Käse,
Butter, Topfen, Würstl, Honig,
Schnaps, Marmelade, Kartoffel
und Gemüse nach Saison,
Geselchtes vom Schwein und
Rind, Honig, Leber-, Rindfleisch-
und Kasknödel, Krapfen,
Lungauer Rahmkoch.
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